Getranke

AT

Unsere Bierspezialititen 0,5 1 m

Mahr's Briu Kellerbier ) Sty P
ungespundet vom Fass 2,40
Die kiirzeste Bierbestellung der Welt: ,A U”
Keesmann Pils vom Fass 2,40
Spezial Rauchbier vom Fass 2,50
Sternla Lagerbier 2,40

Huppendorfer Hefeweizen 2,50
Aecht Schlenkerla Rauchbier 2,50
Tucher Kristallweizen 2,50
Tucher Hefe dunkel 2,50
Tucher Hefe hell vom Fass 2,50

I'H'EII SEESMANN BRAU
<« Bier BAMBERG
Biermixgetrinke & Alk-freies Bier 0,51

Radler 2,30

Russ‘n, Colaweizen °© 2,50

Lowenbréu (alkoholfrei) 2,40

Tucher Weizen (alkoholfrei) 2,50

Tucher_

B

Alkoholfreie Getranke (0,2/0,41)

Weifes Limo >* 1,30/2,00
Cola, Coca Cola light "»*¢  1,60/2,80
Spezi, Gelbes Limo 2* 1,60/2,80
Apfel-,Orangen- Traubensaft 1,80/3,00
Saftschorlen 1,60/2,80
Tafelwasser 1,40/2,60
Sodenthaler Mineralwasser

Still oder spritzig (0,751) 4,50
Kaffee & Tee

Haferl Jacobs Kaffee ¢ 2,00

Tee © 2,00

Alle Preise in Euro incl. 19% Mwst. und Bedienung

Zum Sternla
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Weine

Q.b.A. Weifde Schoppenweine aus Franken

Hausschoppen 2,80
Miiller-Thurgau, Donnersdorfer Falkenberg
Herzhaft, frisch, trocken

Bacchus 3,10
Oberschwappacher Sommertal

Fruchtbetont, feines Spiel, lieblich

Silvaner 3,30
Oberschwappacher Sommertal
Vollmundig, rassig, trocken

Frankenweinschorle
0,25/0,51 2,60/4,20

Unsere Frankenweine beziehen wir vom
Weingut Georg Steinmetz aus 97478 Wohnau

Q.b.A. Rote Schoppenweine, Rose & Sekt
Spdtburgunder-Franken 3,60
Handthaler Stollberg

GrofSer Wein, ausgezeichnet

Dornfelder Spdtburgunder- Pfalz 3,40
Volle Frucht, mild

Rosé-Franken 3,40
Herzhaft, spritzig

Piccolo- Sekt (0,21) 4,60
Schnaps

Huppendorfer Zwetschgenbrandy 2,50
Zwetschger, Birn, Obstler 2,10
Hausbrand auf Anfrage 2,50
Williams Premium 3,00
Ramazotti 2,50
Fernet Branca 1,80
Asbach Uralt 2,20
Baileys 2,50
Jagermeister 2,30

alle Schnépse 2cl

Bacardi-Cola 3,00

’ Nedd bloos weechi di
,Boonakern“ gee ich imma
wirrd gern neis ,schdernla” ‘ ‘

Ausspruch von Sternla-Stammgast und
Mundartdichter Gerhard C. Krischker
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Lebégloosssubbn

mid Bfannakungschdreifn * 3.00
Kraftbriihe mit Leberklofichen,
Pfannkuchenstreifen und Krdiutern

Baarla frangischa Brodworschd

mid Graud, Sanf(t)* *° 3.80
2 Stiick Bratwiirste mit Weinsauerkraut,

Senf und Landbrot

3 Schdiigg 3 Stiick 4.90

* Sdanft: Der einzige Ausdruck im
Frinkischen, wo das harte ,t“ erlaubt ist.

Gebrodna Lebéikees mid an Ogsnaach 5.30
Abgebrdunter Leberkise mit Spiegelei
und hausgemachtem Kartoffelsalat

Madsches wis di Muddid michd 6.30
Matjesfilets nach Hausfrauenart mit Kartoffeln

Rindilebi un Erdobfelbrei 8.50
Rinderleber in Butter gebraten mit glacierten
Zwiebeln und Kartoffelbrei

Wiena Schweinsschniddsl mid Erd-
obfelsialod un gmischda Salode ¢ 7.75
Schweineschnitzel Wienerart mit hausgemach-
tem Kartoffelsalat und gemischten Salaten

Schniddslabbarad mid Beilong 12.75
(mol schaua, obsd das schaffsd!?) *
Riesenschnitzel mit Beilagen

Jachaschniddsl mid Bommes * 7,90
Jigerschnitzel mit Pommes frites
und Beilagensalat

Salodbladdn ,Schdernla“

mid odda ona Gogerlaschdreifn 7.90
Salatplatte ,Sternla”: Frische Saisonsalate

mit gegrillten Hihnchenbrustfiletstreifen,
Essig-Ol-Dressing und Baguette

...ohne Filetstreifen... 5.70
Schweinslendla
in Schambiongsooss * 9.90

Schweinelendchen in feiner Champignon-
RahmsofSe mit Kroketten und Salat

Schdaigs fo dia Sau un fom Gogerla
mid Griaudabudda 12.90
Grillteller: Kleine Steaks von Schwein

und Pute mit Krdiuterbutter, Pommes frites

und gemischten Salaten

WEISWORSCHDFRUHSCHOBBN
mid an Seidla, alla dooch

bis zam Middoochslaudn 5.90
WeifSwurstfriihstiick inkl. Getrdink,

tdglich bis 12 Uhr mittags

Fiia unnara Kinna

Fiir unsere Kinder

Kinnaschniddsl mid Bommes 4.50
Kinderschnitzel mit Pommes frites
Fischschdabla mid Bommes * 3.90
Fischstidbchen mit Pommes

Bommes mid Kedschab 1.90
Pommes mit Ketchup
Glooss mid Sooss 1.90

Klof$ mit SofSe

griang an Glooss mid Sooss umsiinsd!

Alla Kinna unda anmedadswanddsich

Kinder unter 1,20m bekommen einen Klof$ mit Sofse umsonst

Brodzeidn ob dreia Middooch

Brotzeiten ab 15 Uhr

Aus da frangischn Wurschdkiichn
Vom heimischen Metzger

Worschdsalod 4.50
Frinkischer Wurstsalat

(eingeschnittene Fleischwurst in Essig und Ol,
mit Zwiebeln und Tomaten)

Gemischda Brassogg 4.40
Roter und weifSer Pressack

in Essig-Ol mit Zwiebeln 4.70
Kolda Brodnbladdn 4.60
Kalte Bratenplatte

Goddingabladdn 4.60

Gottingerplatte (Schinkenwurst mit grober Einlage)

Dosnfleischbladdn 4.70

Dosenfleischplatte (Gerollter Bauch ummandelt mit Siilze)

Roh geraucherda Bauanschingn 5.70
Rohe Schinkenplatte

Haddwurschdbladdn 5.70
Salamiplatte

Hausmachéabladdn 6.70
Hausmacherplatte...

Fiir zwei... 8.90
Umbedingd Gudschaine kafn!
Emmendalerbladdn 4.70

Emmentalerplatte

Baggschdakas 4.40
Limburger...

Mit Musik... 4.70
Kasbladdn 6.70

Kdiseplatte mit verschiedenen Kdsesorten

Unniira Broddseidn grings mid wos déidsu basd

Unsere Brotzeiten werden serviert mit Landbrot und Garnitur

Zum
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' mit Farbstoff; > mit Konservierungsstoffen; 3 mit Antioxidationsmitteln; * mit Geschmackverstarkern, * mit Phosphat; ¢ Koffeinhaltig



